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Les indústries i els establiments alimentaris es classifiquen en funció de l’àmbit d’actuació 
o sector segons el tipus d’aliments o productes alimentaris que fabriquen, elaboren, 
transformen, envasen, emmagatzemen, distribueixen o importen, i s’identifiquen amb un 
número de registre per a cada sector. 

Els sectors corresponen als diferents grups d’aliments o productes alimentaris i 
s’identifiquen amb un codi numèric de dues posicions anomenat “clau”. 

Per classificar els establiments alimentaris a l’efecte de la inscripció en el Registre 
general sanitari d’empreses alimentàries i aliments (RGSEAA) s’utilitza un sistema 
codificat en claus i subclaus (categories i activitats). És un sistema acordat entre les 
diferents administracions de l’Estat implicades en la gestió dels registres de les empreses 
alimentàries ─l’Agència Espanyola de Seguretat Alimentària i Nutrició (AESAN), del 
Ministeri de Consum, i les comunitats autònomes─ i per a modificar-lo cal el consens 
previ de totes les parts. 

Aquesta classificació ordena les empreses alimentàries per grups ─anomenats “claus”─ i 
subgrups d’aliments o productes alimentaris ─anomenats “subclaus”.  

Catàleg de claus i subclaus per a la inscripció de les empreses i els establiments 
alimentaris en el Registre sanitari d’indústries i productes alimentaris de Catalunya 
(RSIPAC) i el Registre general sanitari d’empreses alimentàries i aliments (RGSEAA) 
(Catàleg de claus i subclaus). 

1.1 Claus  

Les claus corresponen als diferents grups d’aliments o productes alimentaris. 
S’identifiquen amb un codi numèric de dues posicions (00). 

Per exemple: 

• La clau 10, per al sector de carns i derivats, aus i caça. 
• La clau 24, per al sector de condiments i espècies. 
• La clau 30, per al sector de begudes alcohòliques. 

1.2 Subclaus 

Les subclaus corresponen a les dedicacions concretes de l’empresa. Una dedicació es 
forma per la combinació de la part del procés productiu i el grup d’aliments o productes 
alimentaris. Les subclaus s’identifiquen amb un codi numèric de sis posicions que conté 
tres nivells d’informació: la categoria (CC), l’activitat (AA) i la subactivitat (SA). 

Per exemple: 

1 Sistema per a la identificació i classificació de les 
activitats alimentàries 

http://cataleg.gecoplus.gencat.cat/permalink/d98cc3eb-0233-11ea-a7f8-005056924a59.xlsx


  
 

Criteris per a la classificació de les indústries alimentàries 
Departament de Salut 

 
 

3 

 

• La subclau 01/23/00 d’elaboració de productes carnis és una subclau de la clau 10 del 
sector de carns i derivats, aus i caça. 

• La subclau 02/02/00 d’envasament de vinagres és una subclau de la clau 24 del sector 
de condiments i espècies. 

• La subclau 04/97/10 d’emmagatzematge frigorífic de productes d’origen animal del 
sector carni és una subclau de la clau 40 del sector dels emmagatzemadors, 
distribuïdors, envasadors, transportistes i importadors polivalents. 

1.2.1 Què són les categories (CC)? 

• Les categories (CC) defineixen la funció (el procés productiu) que pot desenvolupar 
l’empresa alimentària i són iguals per a totes les claus: 

• Fabricació, elaboració o transformació: codi 01 
• Envasament: codi 02 
• Emmagatzematge: codi 04 
• Distribució: codi 03 
• Importació: codi 05 (per a productes procedents de països no pertanyents a la Unió 

Europea) 

Per assignar activitats específiques no recollides en les categories anteriors s’utilitza el 
codi 06. 

L’assignació de la categoria s’efectua segons el criteri de la categoria principal. En 
aplicació d’aquest criteri, per a cada tipus d’activitat, les empreses s’inscriuen en el 
Registre d’acord amb la funció principal que desenvolupen, sense que les accessòries 
suposin una nova categoria subjecta a inscripció.  

Per tant, 

• La categoria de fabricació, elaboració o transformació inclou les categories 
d’envasament, emmagatzematge i distribució. 

• La categoria d’envasament inclou les categories d’emmagatzematge i distribució. 
• La categoria d’emmagatzematge inclou la categoria de distribució.  

Pel que fa a la categoria d’importació (per a productes procedents de països no 
pertanyents a la UE), aquesta s’ha d’assignar sempre. No està implícita en les categories 
esmentades anteriorment, llevat de si l’empresa utilitza el producte que importa com a 
matèria primera, ingredient o producte final en els processos de “fabricació, elaboració o 
transformació” o “envasament” que duu a terme en el seu establiment.  

La categoria d’importació porta implícita la de distribució. 

També s’assigna la categoria d’importació als operadors del comerç minorista que 
importin productes alimentaris, encara que siguin per a ús al seu propi establiment. Per 
exemple, restaurant argentí que importa carn. Aquest operador minorista s’inscriurà en 
l’RSIPAC per raó del seu domicili social a Catalunya.  
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Així mateix, s’ha de tenir en compte que el criteri de la categoria principal s’aplica 
individualment per a cada producte amb els quals opera l’empresa. 

1.2.2 Què són les activitats (AA)? 
Les activitats (AA) defineixen les diferents tipologies d’un determinat grup d’aliments o 
productes alimentaris i són pròpies de cada clau. També poden ser activitats específiques 
dels sectors alimentaris. 

Per exemple: 

• Dins del grup de les indústries d’ingredients tecnològics, identificades amb la clau 31, 
es poden trobar els subgrups de les indústries de colorants (activitat 01), edulcorants 
(activitat 06), enzims (activitat 18), etc. 

• En el sector carni, identificat amb la clau 10 de carns i derivats, aus i caça, hi ha els 
escorxadors de boví (activitat 60), les indústries de productes carnis (activitat 23), etc. 

1.2.3 Què són les subactivitats (SA)? 
Les subactivitats (SA) s’assignen a determinades activitats de la clau 40 del sector dels 
emmagatzemadors, distribuïdors, envasadors, transportistes i importadors polivalents per 
identificar els tipus de productes amb què operen (10 sector carni, 12 sector de la pesca, 
14 sector ous, 15 sector lacti, 26 sector de menjars preparats a base de productes 
d’origen animal i 21 sector vegetals).  

Per exemple: 

• L’activitat d’emmagatzematge frigorífic de productes d’origen animal té assignades les 
subactivitats 10, 12, 14, 15 i 26.  

• L’activitat de mercat majorista té assignades les subactivitats 10, 12 i 21.  

 

1.3 Exemple d’assignació de claus i subclaus 

Exemples d’assignació de claus i subclaus (categories + activitats + subactivitats) tenint 
en compte el criteri de la categoria principal: 

• Un elaborador de galetes que envasa, emmagatzema i distribueix la producció pròpia i 
també distribueix galetes d’un altre fabricant: 

• Únicament s’ha d’inscriure a la clau 20 com a elaborador de galetes: 
• Clau 20 cereals, farines i derivats 
• Subclau 011300 (categoria 01 elaboració + activitat 13 galetes) 
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• Un elaborador de productes carnis que envasa carn d’aviram i distribueix preparats de 
carn i carn picada:  

• S’ha d’inscriure a la clau 10 com a elaborador de productes carnis, envasador de 
carn d’aviram i distribuïdor de preparats de carn i carn picada: 

• Clau 10 carns i derivats, aus i caça 
• Subclau 012300 (categoria 01 elaboració + activitat 23 productes carnis) 
• Subclau 021900 (categoria 02 envasament + activitat 19 carn d’aviram ) 
• Subclau 035400 (categoria 03 distribució + activitat 54 preparats de carn i carn 

picada) 

• Un operador que emmagatzema i distribueix begudes refrescants, begudes 
alcohòliques, galetes i productes de la pesca: 

• S’ha d’inscriure com a emmagatzemador polivalent a la clau 40 i se sobreentén 
que també pot distribuir els productes: 

• Clau 40 emmagatzemadors, distribuïdors, envasadors, transportistes i importadors 
polivalents 

• Subclau 040200 (categoria 04 emmagatzematge + activitat 02 polivalent) 
• Subclau 049712 (categoria 04 emmagatzematge + activitat 97 frigorífic de 

productes d’origen animal + subactivitat 12 del sector pesca) 

• Un operador que únicament es dedica a la importació de caramels procedents d’un 
país asiàtic i distribueix caramels procedents de la Unió Europea: 

• S’ha d’inscriure a la clau 23 com a importador de caramels: 
• Clau 23 sucres, derivats, mel i productes relacionats amb la producció de mel 
• Subclau 050500 (categoria 05 importació + activitat 05 de caramels, llaminadures, 

confits, articles de regalèssia i xiclets). 

• Un operador que elabora sucs de fruites i importa taronges per als productes que 
elabora en les seves instal·lacions i importa conserves vegetals elaborades per 
tercers: 

• S’ha d’inscriure a la clau 21 com a elaborador de sucs o begudes de productes 
vegetals i importador de conserves de productes d’origen vegetal: 

• Clau 21 vegetals (hortalisses, fruites, bolets, tubercles, llegums) i derivats 
• Subclau 010800 (categoria 01 elaboració + activitat 08 sucs o begudes de 

productes vegetals). 
• Subclau 050600 (categoria 05 importació + activitat 06 conserves de productes 

d’origen vegetal). 
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• Un operador que envasa galetes elaborades per terceres empreses i importa galetes 
dels Estats Units d’Amèrica per envasar-les en les seves instal·lacions: 

• S’ha d’inscriure a la clau 20 com a envasador de galetes: 
• Clau 20 cereals, farines i derivats 
• Subclau 021300 (categoria 02 envasament + activitat 13 galetes). 
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Els establiments alimentaris estan inscrits en el Registre sanitari d’indústries i productes 
alimentaris de Catalunya (RSIPAC) i en el Registre general sanitari d’empreses 
alimentàries i aliments (RGSEAA) de l’Estat espanyol amb un número o més d’un en 
funció dels sectors alimentaris en què treballin i de les funcions (categories) que 
desenvolupin. 

2.1 El número d’inscripció en el Registre sanitari d’indústries i productes 
alimentaris de Catalunya (RSIPAC) 

El número d’inscripció en l’RSIPAC té l’estructura següent: 00.00000/XXX 

• Les dues primeres posicions (00) corresponen al sector (la clau), que identifica
l’activitat.

• Un punt.
• Les cinc posicions següents (00000) corresponen a un número d’ordre de l’establiment

en el sector.
• Una barra inclinada.
• Les posicions (XXX) que s’indiquen després de la barra inclinada identifiquen la

ubicació territorial de l’establiment: CAT (Catalunya).

Els establiments inscrits a l’antic RGS abans de la creació de l’RSIPAC hi consten inscrits 
amb el núm. que disposaven. 

Les inscripcions en l’RSIPAC poden ser consultades mitjançant el Cercador RSIPAC que 
està disponible al web del Departament de Salut 

2.2 El número d’inscripció en el Registre general sanitari d’empreses 
alimentàries i aliments (RGSEAA) 

El número d’inscripció en l’RGSEAA té l’estructura següent: 00.000000/XX 

• Les dues primeres posicions (00) corresponen al sector (la clau), que identifica
l’activitat.

• Un punt.
• Les sis posicions següents (000000) corresponen a un número d’ordre de l’establiment

en el sector. Les inscripcions anteriors al 2012 només tenen cinc posicions.
• Una barra inclinada.
• Les posicions (XX) que s’indiquen després de la barra inclinada identifiquen la ubicació

territorial de l’establiment: B (Barcelona), GE o GI (Girona), L (Lleida), T (Tarragona)

Les inscripcions en l’RSIPAC poden ser consultades mitjançant el Cercador RGSEAA, 
que està disponible al web de l’Agència Espanyola de Seguretat Alimentària i Nutrició. 

2 Els números dels registres sanitaris d’aliments 

https://salutweb.gencat.cat/ca/ambits-actuacio/perfils/empreses-establiments/ambit-alimentari/registre-sanitari-industries-productes-alimentaris-catalunya/cercador-rsipac/index.html
https://rgsa-web-aesan.mscbs.es/rgsa/formulario_principal_js.jsp
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Els sectors existents i les claus identificatives corresponents són les següents: 

• Clau 05 Conservació d’aliments
• Clau 10 Carns i derivats, aus i caça
• Clau 12 Peixos, crustacis, mol·luscs i derivats
• Clau 14 Ous i derivats
• Clau 15 Llet i derivats
• Clau 16 Oleaginoses i greixos comestibles
• Clau 20 Cereals, farines i derivats
• Clau 21 Vegetals (hortalisses, fruites, bolets, tubercles, llegums) i derivats
• Clau 23 Sucres, derivats, mel i productes relacionats amb la producció de la mel
• Clau 24 Condiments i espècies
• Clau 25 Aliments estimulants, espècies vegetals per a infusions i derivats
• Clau 26 Menjars preparats, aliments per a grups específics, complements alimentaris i

altres ingredients i productes alimentaris
• Clau 27 Aigües envasades (incloses cisternes mòbils) i gel
• Clau 28 Gelats
• Clau 29 Begudes no alcohòliques
• Clau 30 Begudes alcohòliques
• Clau 31 Ingredients tecnològics
• Clau 39 Materials i objectes destinats a entrar en contacte amb aliments
• Clau 40 Emmagatzemadors, distribuïdors, envasadors, transportistes i importadors

polivalents
• Clau 50 Restauració col·lectiva social

3 Sectors i claus identificatives 
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4.1 Criteri general per a les claus 

Per regla general les empreses s’han d’inscriure amb la clau específica que correspon al 
producte que elaboren i/o envasen i/o distribueixen i/o emmagatzemen i/o importen. 

Si una empresa elabora productes que pertanyen a diferents claus, s’han d’atorgar tantes 
claus com productes diferents tingui. 

Si una empresa alimentària treballa en més d’un sector, ha de tenir tants números de 
registre com sectors als quals pertany. No obstant això, si una empresa es dedica a 
l’envasament, l’emmagatzematge, la distribució o la importació de productes de sectors 
diferents, pot obtenir un sol registre sota la clau polivalent, que és la 40. Hi ha, tanmateix, 
les excepcions relacionades a continuació per a les quals sempre s’ha de disposar de la 
clau específica del sector: 

4.2 Clau 26. Responsables de la posada al mercat de productes 
alimentaris objecte de comunicació 

Les empreses responsables de la posada al mercat de productes alimentaris objecte de 
comunicació (complements alimentaris i determinats aliments destinats a grups específics 
de població) s’han d’inscriure a la clau 26, amb les activitats que corresponguin, 
independentment que envasin, emmagatzemin, distribueixin o importin productes 
d’altres claus i estiguin inscrites a la clau 40. 

La inscripció a la clau 26 és necessària perquè aquestes empreses han de comunicar a 
l’autoritat competent la posada al mercat dels complements alimentaris o aliments 
destinats a grups específics de població subjectes a aquest requisit. 

No s’ha de confondre el responsable de la posada al mercat amb un distribuïdor 
d’aliments destinats a grups específics de població o de complements alimentaris 
notificats per terceres empreses. Cal tenir en compte que: 

• El responsable de la posada al mercat és qui comunica els productes a l’autoritat
competent i, per això, ha d’estar inscrit a la clau 26.

• Un distribuïdor comercialitza els productes, però no es responsabilitza de la seva
posada al mercat; per tant, no n’ha de comunicar la comercialització a l’autoritat
competent. Ha de constar inscrit a l’RSIPAC a la clau 26 com a emmagatzemador o
distribuïdor, si només comercialitza aquests tipus de productes, però, si també
distribueix productes d’altres claus, ha d’estar inscrit únicament a la clau 40.

4 Criteris per a la identificació i classificació de les 
activitats alimentàries 
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4.3 Clau 27. Dels envasadors o importadors d’aigües minerals naturals i 
de deu 

Les empreses envasadores d’aigües minerals naturals i de deu ubicades a Espanya o les 
importadores d’aquestes aigües des de països tercers que no hagin estat reconegudes 
per un altre estat membre de la UE s’han d’inscriure a la clau 27, amb les activitats que 
corresponguin, independentment que envasin, emmagatzemin, distribueixin o 
importin productes d’altres claus i que estiguin inscrites a la clau 40. 

4.4 Clau 39. Importadors de materials i objectes destinats a entrar en 
contacte amb els aliments 

Les empreses importen materials i objectes destinats a entrar en contacte amb els 
aliments (MECAS) s’han d’inscriure a la clau 39, independentment que estiguin 
inscrites com a importadores polivalents a la clau 40. 

No obstant això, no cal la inscripció a la clau 39 quan les empreses alimentàries que 
fabriquen o envasen productes de qualsevol clau també importen MECAS per a utilitzar-
los en els seus processos de producció. És el cas, per exemple, d’una empresa 
elaboradora de conserves vegetals que importa pots de vidre per a l’envasament dels 
productes que elabora. 
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En el cas dels establiments a què fa referència l’article 4.2 del Reglament (CE) núm. 
853/2004 del Parlament Europeu i del Consell, de 29 d’abril, pel qual s’estableixen 
normes específiques d’higiene dels aliments d’origen animal, els establiments no poden 
dur a terme una activitat relacionada amb aliments d’origen animal fins que l’autoritat 
sanitària no els hagi concedit una autorització de funcionament.  

Després d’una visita d’inspecció per comprovar les condicions de les infraestructures i 
equipaments i la disponibilitat de documentació tècnica i d’autocontrol adequades, 
inicialment es concedirà una autorització condicional i, després d’un control posterior, 
s’atorgarà l’autorització plena. L’atorgament de l’autorització comporta la inscripció en 
l’RSIPAC.  

Aquest procediment afecta tant els nous establiments com els que ja estan inscrits i 
inicien una activitat nova de l’àmbit del Reglament (CE) núm. 853/2004. 

La sol·licitud d’autorització de l’activitat i de la seva anotació a l’RSIPAC es fa mitjançant 
un formulari únic. En el moment de seleccionar l’activitat en el formulari annex de dades 
especifiques de la sol·licitud (disponible en el tràmit telemàtic de l’RSIPAC del portal de 
tràmits Gencat), ja s’indica automàticament si l’activitat alimentària que es comunica és 
objecte d’autorització o únicament d’inscripció en l’RSIPAC. 

A continuació es detallen algunes situacions específiques en relació amb l’elaboració 
d’aliments que contenen productes d’origen animal: 

5.1 Establiments que produeixen aliments transformats d’origen animal 

Els establiments que produeixen aliments transformats d’origen animal d’un sector 
requereixen l’autorització abans d’iniciar l’activitat i s’inscriuen a l’RSIPAC a la clau 
que correspongui segons l’activitat. 

5.2 Elaboradors d’aliments que contenen únicament diferents productes 
transformats d’origen animal 

Els establiments que produeixen aliments que contenen únicament productes d’origen 
animal transformats d’un o diversos sectors, i que no contenen ingredients que no siguin 
d’origen animal, requereixen autorització abans d’iniciar la seva activitat, sens perjudici 
que l’establiment proveïdor, de transformació dels productes d’origen animal utilitzats com 
a matèria primera, també hagi de tenir l’activitat autoritzada. Per exemple: 

• Establiment que elabora truites a partir d’ou pasteuritzat i formatge.
• Establiment que elabora menjars preparats exclusivament a base de carn o peix

transformats (pernil, salmó fumat, etc.).

5 Establiments subjectes a l’autorització prevista al 
Reglament (CE) 853/2004 

https://web.gencat.cat/ca/tramits/tramits-temes/Registre-sanitari-dindustries-i-productes-alimentaris-de-Cataluya-RSIPAC
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Per tant, els establiments que produeixin aquests tipus d’aliments requereixen 
l’autorització abans d’iniciar l’activitat i s’inscriuen a l’RSIPAC a la clau que 
correspongui segons l’activitat. 

5.3 Establiments que elaboren aliments amb productes d’origen vegetal i 
productes transformats d’origen animal 

El Reglament (CE) núm. 853/2004 no s’aplica a la producció d’aliments que continguin 
tant productes d’origen vegetal com productes transformats d’origen animal. Aquesta 
exclusió de l’àmbit d’aplicació del Reglament obeeix a la constatació que el risc plantejat 
per l’ingredient d’origen animal es pot controlar mitjançant l’aplicació de les normes del 
Reglament (CE) núm. 852/2004, sense que calgui aplicar requisits específics més 
detallats. Per exemple: 

• El fabricant de gelats que utilitza llet en pols no necessita autorització sanitària, però sí
que li cal a l’operador que elabora la llet en pols.

• El fabricant de pizzes a partir d’ingredients transformats d’origen animal (com botifarra,
formatge, salmó fumat, etc.) no necessita autorització sanitària, però sí que li cal a
l’operador que elabora aquests productes carnis, lactis o de la pesca.

• El fabricant de maionesa a partir d’ous pasteuritzats no necessita autorització sanitària,
però sí que li cal a l’operador que elabora els ovoproductes.

Per tant, els establiments ubicats a Catalunya que produeixin aquests productes 
s’inscriuran en l’RSIPAC i l’RGSEAA i no requeriran l’autorització prevista al Reglament 
(CE) núm. 853/2004; i la inscripció a l’RSIPAC es farà un cop revisada la comunicació 
d’inici d’activitat. 

5.4 Establiments de la clau 26 que manipulen productes d’origen animal 
no transformats 

Els establiments que estiguin inscrits o sol·licitin la inscripció a la clau 26 de l’RSIPAC i 
l’RGSEAA per a activitats en què manipulin productes d’origen animal no transformats 
(carn fresca, carn congelada, peix fresc, peix congelat, llet crua, ous frescos, etc.) estaran 
subjectes als requisits del Reglament (CE) núm. 853/2004 i no podran iniciar l’activitat 
fins que no hagin obtingut l’autorització sanitària de funcionament per a les 
activitats següents i, si escau, per a altres activitats que corresponguin de la mateixa 
clau: 

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de carn
(010500) i/o,

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de peix
(010600) i/o,

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base d’ou
(012800) i/o,

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de llet
(012900) i/o,
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• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de cargols o
anques de granota (013000).

Per exemple: 

L’establiment que elabora croquetes de pollastre amb carn fresca s’ha d’inscriure a la 
clau 26 amb l’activitat següent: 

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de carn
(010500).

L’establiment que elabora pizzes amb ingredients transformats de productes d’origen 
animal (xoriç, pernil, salmó fumat, etc.) i fabrica menjars preparats amb carn fresca, peix 
fresc o cargols terrestres congelats s’ha d’inscriure a la clau 26 amb les activitats 
següents: 

• Fabricació o elaboració o transformació de menjars preparats (010400).
• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de carn

(010500).
• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de peix

(010600).
• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de cargols o

anques de granota (013000).

L’establiment de menjars preparats per a subministrament en mitjans de transport que 
utilitza carn congelada, peix fresc i ous frescos en el productes que elabora s’ha 
d’inscriure a la clau 26 amb les activitats següents: 

• Fabricació o elaboració o transformació de menjars preparats per a subministrament
en mitjans de transport (010100).

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de carn
(010500).

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de peix
(010600).

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base d’ou
(012800).

L’establiment de menjars preparats per a col·lectivitats que utilitza peix congelat i ous 
frescos en els productes que elabora s’ha d’inscriure a la clau 26 amb les activitats 
següents: 

• Fabricació o elaboració o transformació de menjars preparats per a col·lectivitats
(010200).
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• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de peix
(010600).

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base d’ou
(012800).

L’establiment de brous, consomés, sopes i cremes que utilitza carn congelada en els 
productes que elabora s’ha d’inscriure a la clau 26 amb les activitats següents: 

• Fabricació o elaboració o transformació de brous, consomés, sopes i cremes (010700).
• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de carn

(010500).

L’establiment d’aliments infantils que fabrica puré de verdures amb peix fresc s’ha 
d’inscriure a la clau 26 amb les activitats següents: 

• Fabricació o elaboració o transformació d’aliments elaborats a base de cereals i
aliments infantils (011500).

• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base de peix
(010600).

5.5 Establiments de la clau 20 de cereals, farines i derivats que utilitzen 
ous frescos 

Els establiments que elaborin o envasin productes a partir d’ous frescos i que estiguin 
inscrits o sol·licitin la inscripció a la clau 20 de l’RSIPAC per a la fabricació, elaboració, 
transformació o envasament de pastes alimentoses (010900 o 020900), productes de 
pastisseria, confiteria, brioixeria i rebosteria (011000 o 021000) o galetes (011300 o 
021300), estan subjectes a l’autorització de funcionament prevista al Reglament (CE) 
núm. 853/2004. En aquest supòsit, hauran de sol·licitar la inscripció a la clau 20, com a 
elaboradors o envasadors dels productes esmentats, i a l’activitat d’elaboració (011900) o 
envasament (021900) de productes transformats a base d’ous d’aquesta mateixa clau. 

Els establiments que produeixin o envasin aliments que continguin ous requereixen 
l’autorització abans d’iniciar les activitats de productes transformats a base d’ou de 
la clau 20: elaboració (011900) o envasament (021900) de productes transformats a base 
d’ou. 

Per exemple: 

L’establiment de galetes que utilitza ous frescos en els productes que elabora s’ha 
d’inscriure a la clau 20 amb les activitats següents:  

• Fabricació o elaboració o transformació de galetes (011300).
• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base d’ous

(011900).
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L’establiment de productes de brioxeria que envasi magdalenes elaborades amb ous 
frescos s’ha d’inscriure a la clau 20 amb les activitats següents: 

• Envasament de productes de pastisseria, confiteria, brioixeria i rebosteria (021000).
• Envasament de productes transformats a base d’ous (021900).

L’establiment de pastes alimentoses que elabori macarrons que continguin ous frescos 
com a ingredient s’ha d’inscriure a la clau 20 amb les activitats següents:  

• Fabricació o elaboració o transformació de pastes alimentoses (010900).
• Fabricació o elaboració o transformació de productes transformats a base d’ous

(011900).
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Les inscripcions a l’RSIPAC afectades per l’obligatorietat d’inscripció a l’RGSEAA es 
comuniquen a l’AESAN per a la seva inscripció. 

6 Inscripció en el Registre general sanitari d’empreses 
alimentàries i aliments 
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