
From: Castell Garralda, Maria Victoria
To: Salto Cerezuela, Esteban; Gosalbez Rafel, Patricia
Cc: Chacon Villanueva, Carme; Muñoz Amo, Silvia
Subject: presentacio dijous
Date: dijous, 24 de febrer de 2022 11:02:26
Attachments: DIJOUS DE SP COVID 24.02 ALIMENTARIA.pptx

Hola de nou
 
Adjunto nova presentació, en la que he corregit una dada errònia
 
Disculpeu els inconvenients
 
vicky
 

mailto:victoria.castell@gencat.cat
mailto:esteve.salto@gencat.cat
mailto:patricia.gosalbez@gencat.cat
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De les recomanacions a les accions en Seguretat Alimentària
 
24 febrer 2022
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INICI PANDÉMIA













14/3/2020 Estat alarma









RESPONDRE ALS  DUBTES 











CIUTADANIA





Els aliments poden transmetre la COVID-19?





Quines són les  mesures addicionals?





 COM HO HEM DE FER?





La seguretat dels clients





Evitar la transmissió entre els treballadors





QUE HEM DE FER





Es pot contraure la malaltia a través dels envasos?





Son efectius els desinfectants habituals?





OPERADORS ALIMENTARIS





Per garantir la seguretat dels aliments





S’han de elaborar protocols específics per a la COVID 19?





























Comitè Científic Assessor de SA





























UNIVERSITATS

CENTRES DE RECERCA



IRTA



CReSA















Cercar coneixement i construir























9 Marzo de 2020



Treball intern
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ENTITATS SOCIALS

CIUTADANIA

INDÚSTRIA ALIMETÀRIA

RESTAURACIÓ

SERVEIS A DOMICILI

COMERÇ 

POBLACIÓ VULNERABLE

EVITAR CONTAMINACIONS PRODUCTES ALIMENTARIS



EVITAR LA TRANSMISSIÓ ENTRE ELS MANIPULADORS































 Recomanacions de SA




























Total notícies : 1666

Noticies COVID: 979











 2020 Notícies SA en premsa




































Riscos específics 

16/03/2020. 

Actualització: 16/04/2020
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Recomanacions per anar a fer la compra d’aliments











26/03/20















 Recomanacions de SA ciutadania












































Garantir

Venda aliments segurs

Evitar transferència virus manipuladors

Seguretat dels treballadors

Revaloració sistemes autocontrol

Reforçar protocols neteja i desinfecció

Entitats socials:

Atenció a les consultes de les entitats socials

Resoldre dubtes

Empoderament de les entitats
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20/03/2020 . Actualització: 27/05/2020











02/04/2020





Actualització: 27/05/2020 i 10/07/2020













Comerç minorista/distribució/donació 











17/03/2020 . Actualització: 27/09/2020


































25 /03/2020. 

Actualització: 16/04/2020 i 27/05/2020





23/03/2020. Actualització: 27/05/2020





























Recomanacions de SA Empreses alimentàries


























14/4/2020  Inici desconfinament









22/05/2020. Actualització: 18/09/2020











Establiments de restauració











30/04/2020. Actualització: 22/09/2020














SUPERVISAR EL COMPLIMENT 

ASPCAT

SECTOR

ELABORAR PLANS DE CONTINGÈNCIA 

.......





















 TREBALL COL·LABORATIU



























				Com rentar-se les mans correctament?
Vídeo

				El rentat de mans. Un element clau de la seguretat alimentària
Infografia









				Com posar i treure la mascareta correctament?
Vídeo

				Ús de la mascareta

















Cartelleria i material de formació










Programa de Salut Pública per a la supervisió de les mesures preventives en front a la COVID-19 en indústries alimentàries







PLA DE CONTIGÈNCIA



FORMACIÓ / INFORMACIÓ ALS TREBALLADORS

MESURES D’HIGIENE PERSONAL

MESURES DE DISTANCIAMENT

MESURES D’ÚS D’EQUIPS DE PROTECCIÓ INDIVIDUAL

MESURES DE NETEJA I DESINFECCIÓ I DE VENTILACIÓ

MESURES DAVANT L’ACCÉS A LES INSTAL·LACIONS DELS PROVEÏDORS I ALTRES VISITES EXTERNES



Programes de CONTROL y VIGILANCIA dels establiments alimentaris i dels aliments





CONTROLS DOCUMENTALS  MODALITAT TELETREBALL / PRESENCIAL



CONTROLS PRESENCIALS



Gestió d’alertes alimentàries 

		2019		Total		Indústries alimentàries		Restauració col·lectiva social (Clau 50)

		RSIPAC
(Núm. establiments)		24.627		18.256		6.371





		Escorxadors

		140















NO ATURADA ACTIVITAT DE LA INDUSTRIA ALIMENTÀRIA  


















2020 Increment 3% respecte 2019













CONTINUITAT I AUGMENT

Exportacions











Avaluacio dels plans de contingència industries càrnies 

Continuïtat del controls empreses exportadores 





Adaptació de les actuacions de supervisió i auditoria a les mesures per reduir la transmissió de la COVID-19





Implantació de les auditories on line





Adaptació de la metodologia d’emissió de l’atestació sanitària. Atestacions no presencials



















      





























DEPARTAMENT DE BENESTAR SOCIAL

DEPARTAMENT D’EDUCACIÓ

SUPORT PROCICAT











Elaboració recomanacions i criteris

Plans de confinament sectorials

Plans de desconfinament
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Assessorament i col·laboració amb altres Departaments





Formació per als Responsables de seguretat i higiene de les activitats de lleures. Organitzades per  la DG de Joventut i  per la DG d’Esports











Col.labooració en la formació Mesures prevenció i control de la COVID-19 per als centres educatius











Criteris per l’adequació d’altres espais com a menjador escolar





Participació el document : “ Mesures complementàries per a la prestació del servei de menjador escolar en el cas dels usuaris afectats per la pandèmia per la COVID-19 





Col·laboració en la formació TSSP par a la supervisió de les mesures preventives i de control de la COVID 19 en centres residencials

































































Visualització de les recomanacions

Web ACSA

Sessions 2020: 433.206













2019	

Gener	Febrer	Març	Abril	Maig	Juny	Juliol	Agost	Setembre	Octubre	Novembre	Desembre 	11935	13093	13297	13647	15812	12086	12108	14253	16533	21536	21585	21816	2020	

Gener	Febrer	Març	Abril	Maig	Juny	Juliol	Agost	Setembre	Octubre	Novembre	Desembre 	20751	23104	57810	54780	58406	37792	27808	21767	26481	36941	40787	26442	
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AIR
M.B. Cole

International Commission on Microbiological Specifications for Foods

Commission Internationale pour la Définition des Caractéristiques Microbiologiques des Aliments
ote /ey
INTERNATIONAL UNION OF MICROBIOLOGICAL SOCIETIES
'UNION INTERNATIONALE DES SOCIETES DE MICROSIOLOGE

ICMSF' opinion on SARS-CoV-2 and its relationship to food safety®
Date of publication: 03 September 2020
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| 9 Marzo 2020

£ Imprimir

Coronavirus: no hay pruebas de que los alimentos sean
una fuente o una via de transmisién del virus

Corpo

& pu

La EFSA esta realizando un seguimiento estrecho de la situacién en relacién

con el brote de la enfermedad del coronavirus (COVID-19), que esté

afectando a un gran nimero de paises de todo el mundo. En la actualidad no

hay pruebas de que los alimentos puedan ser una fuente o una via de Peligre
transmisién probable del virus. & pu
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Bundesinstitut fir Risikobewertung

Respiratory tract disorders due to new type of coronavirus (2019-nCoV):
Virus transmission through the consumption of food products or contact with
consumer goods is unlikely

BfR Communication No. 008/2020 of 29 January 2020
An outbreak of respiratory tract diseases which can be traced back to an infection with a new

type of coronavirus (2018-nCoV) was identified in Asia. According to the current state of sci-
entific knowledge, it is unlikely that the pathogen can be transmitted to humans via food.
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Recomanacions per anar a fer la compra d'aliments
Mesures de contencié de la transmissié de COVID-19

En el marc de les mesures de contencio de la transmissié de COVID-19, la recomanacio per ala
ciutadania és continuar seguint les normes habituals de seguretat alimentaria i les normes de
prevenci6 que vagin faciltant les autoritats competents per contenir la propagacié del virus.

‘Aixi mateix, facilitem les segilents recomanacions per anar a fer la compra d'aliments:

Eviteu sorir si teniu simptomes respiratoris o febre. En aquests casos demaneu ajuda a
algu per que us faci la compra i eviteu qualsevol contacte.

Només ha de sortr una persona. En la mesura del possible les persones més vulnerables
han de quedar-se a casa.

Sortu a fer la compra només quan sigui necessari | planifiqueu-la per a reduir al minim el
nombre de visies & establiments de venda daliments. per

Porteu a ma un desinfectant alcohblic per a les mans i feu-lo servir sovint.

Preferentment, porteu la vostra propia bossa o cistella de la compra i desinfecteu amb
freqiiéncia els llocs de contacte amb les mans amb la mateixa solucid alcoholica de
desinfecci6 de mans.

Si agafeu carros o cistelles del supermercat desinfecteu la zona de contacte amb les mans
‘amb soluci alcoholi

Feu servir guants d'un sol Gs per agafar els aliments.

@B G = B

Utiitzeu mascareta. Tingueu en compte que pot ser un focus de contaminacié si no esta
ben neta i desinfectada. S'ha d'evitar tocar-a amb les mans fins que sortiu de la botiga i

cal eliminar-a o netejar-la i desinfectar-la cada vegada que s'utiitzi. No oblideu que a més
de I'is de mascareta heu de mantenir la distancia de seguretat entre persones.
4 Toqueu el minim possible els aliments encara que estiguin envasats. Mireu d'estar segurs
72| de que us voleu emportar el producte abans d'agafar-lo. No el tomeu a deixar després
dhaver-o tocat.

Aneu en compte amb tot allb que toqueu, com manetes de portes | expositors, pantalles,
teclats per al pagament, botons dels ascensors, diners, etc. Desinfecteu-vos les mans
‘amb solucid alcohdlica cada vegada que faci faita.

i)

Mantingueu sempre la distancia minima de seguretat de dos metres amb altres persones i
eviteu aglomeracions.

=2
"

l

Altomnar a casa renteu-vos les mans amb aigua i sabo. Si ho veieu necessari podet
prendre mesures addicionals com netear els envasos amb una solucio desinfectant i
eliminar els embalatges exteriors.

Netegeu fuites i verdures afegint a laigua unes gotes de lleixiu segons les recomanacions
habituals (veure enllaga sota).

&
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Recomanacions per al
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Mesures per a la contencié de la
transmissié de COVID-19

Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria
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Mesures d’higiene per a
establiments del sector
alimentari amb servei directe al
public

Mesures per a la contencio de la
transmissio de la COVID-19

Agéncia Catalana de Seguretat Alimentaria
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Recomanacions per a les
donacions d’aliments

Mesures per a la contencié de la
transmissid de la COVID-19
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Desinfeccion de entornos sanitarios y no sanitarios
que puedan estar contaminados por el SARS/CoV-2
Marzo de 2020
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Mesures d’higiene per al
servei a domicili i la recollida
de menjars en bars i
restaurants

Mesures per a la contenci de la
transmissi6 de la COVID-19
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Coronavirus SARS-CoV-2

Informacié per a professionals

[Ventilacié i sistemes de climatitzacié en establiments i locals de
concurréncia humana

La principal via de transmissié del virus SARS-CoV-2 és de persona a persona a través de la
inhalacié ifo intercepcio de petites gotes que es produeixen quan una persona infectada tus,
esternuda o parla, a distancies curtes. Aquestes gotes son relativament pesades, no viatgen lluny i es
dipositen rapidament al terra o a les superficies properes. Per aixd les principals mesures per evitar el
contagi sén mantenir la distancia entre persones, I'is de mascaretes i la neteja i desinfeccid de les
superficies.
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1. Introduccié

2. Mesures generals
2.1.Informaci6 basica
2.2.Organitzacié del treball
2.3.Desplagament dels treballadors
2.4.Limitaci6 de visites externes i procediment d'actuacié
2.5.Consideracions d'higiene personal
2.6.Neteja | desinfecci
2.7.Consideracions d'higiene de caracter general o comunitari
2.8.Cartells informatius

3. Detecci6 de possibles positius

4. Annexos

Annex 1. Serveis de vigilancia epidemiologica i resposta a emergéncies de salut
publica i serveis terrtorials i Servei d'Urgéncies de Vigilancia Epidemiologica de
Catalunya (SUVEC)

Annex 2. Documents de referéncia i consulta
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Protocol de recomanacions
d’actuacié davant el risc de
COVID-19 a industries
alimentaries

Secretaria de Salut Publica
1° Edicio: 10 de juliol do 2020
3* actualitzacio: 28 d'octubre de 2020

Generalitat de Catalunya
Departament de Salut
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Protocol de recomanacions
d’actuacié davant el risc de
COVID-19 a industries
carnies i escorxadors

Secretaria de Salut Publica
1a. edici6: 10 de juliol de 2020
3a actualitzaci6: 28 d'octubre de 2020

““, Generalitat de Catalunya
)l Departament de Salut
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Protocol de recomanacions
d’actuacio davant el risc de
COVID-19 a industries
carnies i escorxadors

Secretaria de Salut Publica
1a. edicié: 10 de juliol de 2020
3a actualitzacio: 28 d'octubre de 2020
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